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Proba scrisa 5
ALIMENTATIE PUBLICA
MAISTRI INSTRUCTORI

Varianta 1
» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acorda zece puncte din oficiu.
« Timpul de lucru efectiv este de patru ore.
L.TETEL (30 pont)

1. A vendéglatdo egységeken belll taldlhatd termelési szekciok felszereltsége befolyasolja a
vendégeknek felszolgalt készitmények min&ségét. 10 pont
a. Jellemezze a billend serpenyét a hékezelési berendezések kdzul.
b. Mutassa be a billend serpenyé mikddési modjat.
c. Pontositson két munkabiztonsagi és munkavédelmi eléirast, a billené serpenyé hasznalata

kapcsan.
2. A hal alapkészitmények javasoltak ugy a mindennapi étkezésben, mint a kilénb6z6 tipusu
diétakban. 10 pont

a. Nevezze meg a halkészitmények két jellemzdjét.
b. Irja le a friss hal el6zetes feldolgozasanak és filézésének miveleteit.
3. A cukréaszlaboratériumok termelésében a tekercslapok jellegzetes eléallitasmédjuk és jellemzéik
alapjan kilénilnek el. 10 pont
a. Jellemezze a tekercslapokbol készilt siteményeket.
b. Irja le a tekercslapbdl készithet6é stitemények technologiajat.
c. Mutassa be a "Patkd” sitemény véglegesitési modjat, befejezési miveleteit.

I. TETEL (30 pont)
Alkosson egy esszét ,Felszolgalas a vendéglaté egységekben’, a kdvetkezé gondolatsor alapjan :

a. A klasszikus étterem jellemzése;
b. Az evbeszkdzok jellemzése;
c. Az evBeszkdzOk asztalhoz hozasa és elhelyezésének leirasa;
d. Négy szabaly megnevezése, amit szikséges betartani a készitmények és italok
kihordasanal;
e. Atanyérszerviz bemutatasa a direkt felszolgalason bellil;
f. A tanyérok leramolasanak leirasa, két tanyéros ramolast alkalmazva.
NL.TETEL (30 pont)

lll.1. Secventa de instruire de mai jos face parte din curriculumul pentru clasa a X — a, invatamant
liceal — filiera tehnologica, domeniul de pregatire profesionald Turism si alimentatie, domeniul de
pregatire generala Alimentatie, Anexa nr. 2 la O.M.E.N. nr. 3195/18.03.2017.
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URI 8. UTILIZAREA
SISTEMELOR DE SERVIRE IN
RESTAURATIE
Rezultate ale invatarii (codificate Continuturile invatarii
conform SPP)
Cunostint | Abilitati | Atitudini
e
8.1.1. 8.2.1. 8.3.1. Realizarea mise-en-place-ului.
8.2.2. » Obiectele de inventar necesare efectuarii mise-en-
8.2.3. place-ului;
» Operatiile specifice realizarii mise-en-place-ului:
aerisirea salii, stergerea prafului, fixarea meselor, a
moltonului, aducerea fetelor de masa si asezarea
pe mese, aducerea si asezarea pe mese a
farfuriilor, tacamurilor, paharelor, aducerea si
asezarea pe mese a servetelor (servetelelor) si a
altor obiecte de servire;
* Modalitati de refacere a mise-en-place-ului,
conform meniului.
Cunostinte:

8.1.1. Prezentarea rolului obiectelor de inventar in structura mise-en-place-ului.

Abilitati:

8.2.1. Realizarea mise-en-place-ului de intdmpinare.

8.2.2. Realizarea mise-en-place-ului pe baza unei structuri de meniu comandat.

8.2.3. Completarea mise-en-place-ului conform meniului.

Atitudini:

8.3.1. Implicarea activa in echipele de lucru pentru efectuarea succesiunii operatiilor necesare
realizarii mise-en-place-ului, pentru diferite situatii.

A beszamolo, mint kiegészité értékelési modszer, egy az oktatas arnyalt értékelési formaja, amely
a diak egyéni teljesitményét méré elemeket azonosit, amelyek a tevékenység iranti motivaciéjaban
rejlenek.

Két beszamol6format ismerlnk: a tudomanyos egyéni kutatd beszamolo, amely egy osztalyban
(vagy egyéb oktatasi kérnyezetben) lezajlott tevékenység leirdsan, eredményeinek elemzésén
alapszik, és a dokumentalt beszamolo, amely informalason,dokumentalason alapszik.

Felhasznéalva a tantervi/curriculum részletet, tervezzenek egy didaktikai értékel6 tevékenységet |,
amelyben haszndljak a beszamol6é modszerét, a kdvetkezé kdvetelményekkel: 21 pont

a. Jegyezzék meg a beszamolo tipusat, illetve ennek cimét;

b. Pontositsék a feltételt/munkafeltételeket, megjegyezve ugyanakkor a munkatervet;

c. Mutassdk be a konkrétan megszerkesztett beszamoldéban, az informaciok elrendezési
médjat (bevezetd, tartalom, kévetkeztetés, kdnyvészet);

d. Fogalmazzanak meg harom értékelési kritériumot a beszamolora;

e. Fogalmazzanak meg két elényt/lehetéséget és két hatranyt/veszélyt a beszamold
modszerére, 6sszehasonlitva egy tradiciondlis értékelési modszerrel.

lll.2. Mutassdk be az objektiv értékelési formakat/itemi, megjegyezve ezek tipusat, két
jellemzdjiket, illetve két elényét és két hatranyat ezek alkalmazasanak. . 9 pont
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